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Aral Luxembourg S.A., premier exploitant de stations-service au Luxembourg, est une filiale du groupe BP, 
qui exploite le plus grand réseau de stations-service au Luxembourg. Aral approvisionne chaque jour des 
milliers de clients.  
 
Nous misons non seulement sur l'excellente qualité de nos produits et services, mais nous nous préparons 
également aujourd'hui à répondre aux exigences que le marché et nos clients nous poseront demain. Aral 
Luxembourg S.A. offre une réelle opportunité à une personne motivée et dynamique à la recherche d'un 
emploi intéressant et varié dans une entreprise internationale. 
 
Dans ce contexte, nous recherchons un : 

 

 
Employé Polyvalent de Restauration (h,f,d) 

 

Vos responsabilités : 

- Accueillir les clients ; 
- Renseigner les clients sur les différents produits et enregistrer les commandes ; 
- Disposer les produits sur le lieu de vente ; 
- Encaisser les paiements ; 
- Débarrasser les tables et les dresser pour le client suivant ; 
- Participer à l’entretien des locaux, nettoyer le matériel et les équipements ; 
- Ranger les espaces de stockage, réceptionner et contrôler les produits dans le cadre de la sécurité 

alimentaire ; 
- Préparer et assembler des produits (pain, viennoiseries), ou des plats simples chauds ou froids ; 

Votre profil : 

- Une première expérience de minimum deux années en restauration ; 
- D’excellentes capacités relationnelles ainsi qu’une grande adaptabilité ; 
- Bonne présentation, dynamisme, amabilité et sens prononcé du service ; 
- Très bonne connaissance des normes d’hygiène et vigilance quant à l’application de ces dernières ; 
- Maîtrise du français tant à l’écrit qu’à l’oral, l’anglais constituent un atout. 

Nous vous offrons : 
 
- L'opportunité de travailler dans une entreprise tournée vers l'avenir pour un groupe engagé dans la 
transition énergétique 
- Une culture d'entreprise positive avec des valeurs fortes 
 
 
Aral est un employeur qui prône l'égalité des chances et encourage la diversité au sein de son personnel. 
Si vous pensez que votre profil correspond à cette description, envoyez-nous votre candidature. 
 
Toutes les candidatures sont traitées dans la plus stricte confidentialité. 


